¢;ABRIEL MONIER

PROPRIETAIRE
M. MONIER CYRIL
MARQUE / DOMAINE
Gabriel Monier
CUVEE
Garrigues Pourpres
APPELLATION
AQOC Cotes du Rhone Villages Suze la Rousse
TYPE
Rouge
MILLESIME
2018
EN BREF
Cépages :Syrah, Grenache, Mourvedre vin corsé sur le fruit avec des notes
boi sées
TERROIR
plateau argilo-calcaire recouvert de galets et cailloutis, sol filtrant tres chaud
et sec balayé par le mistral.
VINIFICATION
vendange égrappée, vinification douces sans sulfite de 4 semaines.
ELEVAGE
. ; barriques de 225! de 2 et 3 vins, pendant 9 mois qui lui donne des notes
PGARP,QUES boisées et, patine les tanins tout en révélant le fruit du vin.
] médaille d' argent challenge millésime-bio 2020
SPECIFICATIONS
Teneur en alcool: 14.5
Labelsviticoles: AB Agriculture Biologique
Allergénes (sulfite): Contient des sulfites
Allergenes (oeuf): Ne contient ni oeuf ni produits a base d'oeuf
Allergénes (lait): Ne contient ni lait ni produits a base de lait
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